
М униципальное бю дж етное общ еобразовательное учреж дение 

Д винская средняя общ еобразовательная ш кола № 28 

(М БО У  Д винская СО Ш №  28)

ИНФОРМ АЦИЯ

об устранении нарушений выявленных в ходе проведении внеплановой выездной проверки с 

16.10.2023 по 27.10.2023г от 27.10.2023 № 66-14-12/11-4223-2023  

Роспотребнадзора по Свердловской области

№

п/п

Н аименование 

вы явленных наруш ений

М ероприятия по 

устранению  наруш ений

И нформация 

по исполнению

1 С одерж ать в чистоте используемую  в процессе 

приготовления пищ евой продукции, кухонную  

посуду (сковородки, противни), а именно: 

очистить весь нагар, чтобы исклю чить риск 

загрязнения пищ евой продукции

О чистка от нагара 

кухонной посуды 

(сковородки, противни)

исполнено

2 В учреж дение принимать, упакованную  

пищ евую  продукцию  с маркировкой 

содерж ащ ей следую щ ие сведения: 4) дату 

изготовления пищ евой продукции;.

Контроль приёма 

продукции с маркировкой 

и датой

исполнено

3 В учреж дении осущ ествлять прием пищ евой 

продукции строго с маркировочны ми ярлыками 

и товаросопроводительной документацией..

К онтроль приёма 

продукции с маркировкой 

и датой

исполнено

4 И зготовление блю д проводить согласно 

технико-технологических карт. П редставить в 

Роспотребнадзор результат исследований блю д 

на калорийность.

С облю дать изготовление 

блю д согласно технико ­

технологических карт

исполнено

5 В помещ ении коридора проводить еж едневную  

качественную  влаж ную  уборку

П роводить влаж ную  

уборку согласно графика 

влаж ны х уборок

исполнено

6 Не допускать хранение личны х вещ ей и 

нахож дения насекомы х (мухи) в 

производственны х помещ ениях пищ еблока.

С облю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

7 При хранении пищ евой продукции строго 

соблю дать условия хранения установленны е 

изготовителем.

С облю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

8 Разделочны й инвентарь для сырой и готовой 

продукции обрабаты вать и хранить раздельно

С облю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

9 О беспечить еж едневную  регистрацию  

показателей тем пературного реж има на складе 

для хранения сы пучих продуктов.

С облю дать соответствие

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

10 О борудовать складские помещ ения для 

хранения продукции приборами для измерения 

относительной влаж ности и тем пературы  

воздуха, холодильное оборудование 

(м орозильную  камеру для хранения сливочного 

масла)- контрольными термометрами.

Соблю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

1 1 О ткорректировать примерное меню  в части 

сумм арной массы блю д на завтрак для детей 

возраста 7-11 лег норма-не менее 500г.,на 4-7 

дни примерного меню; По вы полнению  норм 

(на 1 прием пищ и) для детей возраста 7-11 

лет% о следую щ им продуктам: ф рукты  норма- 

55, 5г, хлеб рж аной норма-24 г.

О беспечить наличие ведомости контроля за 

питание детей.

С облю дать соответствие

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

12 питание детей осущ ествлять в соответствии с С облю дать соответствие исполнено



утверж денны м  меню. СанП ин 2.3/2.4 3590-20

13 Не допускать в питании детей, продукцию  с 

истекш им сроком годности.

С облю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

14 С трого соблю дать условия хранения суточны х 

проб, а именно: суточны е пробы хранить не 

м енее 48 часов в специально отведенном  

холодильнике/м есте при тем пературе от +2гр.С  

до+6 гр.С

С облю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

15 С отрудникам  пищ еблока Голяковой М.И 

кухонны й работник-предоставить данны е в 

Роспотребнадзор об аттестации 

проф ессиональной гигиенической подготовки; 

повару К айгородовой М .Г. представить данны е 

в Роспотребнадзор о прививки против 

дизентерии Зонне или данны е мед. отвода; 

кладовщ ику Зобниной О.Н . представить данны е 

о прививки против Гепатита А или данны е мед. 

отвода.

С облю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

16 Зам енить противни из алю миния на противни 

из нерж авею щ ей стали. И нвентарь для раздачи 

и порционирования блю д промаркировать 

(долж на бы ть мерная метка объем а в литрах и в 

м иллилитрах). П ромаркировать 2 ножа в цехе 

сы рой продукции, пром аркировать весы в 

складе и кры ш ки на кастрю ли в количестве 3 

штуки.

С облю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20

исполнено

17 О борудовать москитны ми сетками все 

откры ваю щ иеся окна(в моечной и цехе сырой 

продукции).

С облю дать соответствие 

СанП ин 2.3/2.4 3590-20)

исполнено

18 Д езинф екционны е растворы готовить в 

соответствии с инструкцией.

Д езинф екционны е 

растворы готовить в 

соответствии с 

инструкцией

исполнено

Д иректор школы
V СОШ № 28

П етухова Н.А
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