
Матриня для проведения проверкио 2Образонительная орпитизания: 22829 Двилекая  В0 МФ
решено, ул иЕоанае , Г

Сосантрупиы коитроля

Результат

ИекеЕаь Баре
Комментарий

Наличие лвухнелельного пикличного меню на

2 информационном стенде оргииичации, Ри
размешенного для общего лотупа.

| Наличие фактического меню на день, соответствие
| *_ | оозикнноиу аузиодольнону меню И’

Бла на накрытых столах для летей приемлемой:| | температуры (порачалу 2
Индекс несъелаемости

|

(визуальная оценка отходов)
Мнение лезьйи вкусовых качестных блюз |

7 вет> | Мивние членов рабочей грушиы о вкусовых
| качествах блюд

| Паличне документов
зожений|—Журн отзывов и пре

В _
Журнал бракеража

Журнал питаминизации
Санитарные книжки сотрудников пишеблока

`Журиалы приемки продукции
Наличие и использование кожных антисептик

|

® — (оклевых лолаторов), жнакого мыла при входе в

‘обеденный зал

м
|

Иаличие и использование элактрооотонен и
|

бумижчвых полотенем при хи в обеленный зал
| Паличие разметки ня полу лая разведения потоков

обучанишихся в столопой %
Использование средств инлипилуальной защиты

12 | (маски, перчатки, головные уборы, специальная |

ежля) сотрудниками столовой
`ГНалиние и использование бактерицияных

3  рениркулиторов (ультрафиолетовых облучателей) в
_обеленном зале выпользованиемПроведение влажной уборки с и

зитисентических срелеты

3%

+
|

Состояние обеленных столов (влажная уборка

15 — поверхности обеденных столоп, стульев, наличие
бумааниых салфеток, столовых приборов)

Информашионию- просветительская работа
| | мепользонание ма информаиионных стендах в

слоновой ымформации о правильном и злоровоч
пизании, проиввие злороньг образа жизни ит

| |

^

Доступность его ля летей |

|
` Ассортимент

НН

%

*|

Расчет (наличный, безналичный)|
Достаточное время для принятия пищи
обучающимися

деет- ие


